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1. La Famille Antonini



Niché au cœur des Corbières, le restaurant Bourdasso incarne
notre profond attachement à la culture italienne et à la beauté
naturelle de la région. 

Porté par la famille Antonini, ce lieu chaleureux propose une
cuisine sincère, aux saveurs authentiques, à travers une carte
courte et des plats simples, préparés avec des produits
soigneusement sélectionnés : certains importés directement
d’Italie, d’autres issus de notre propre production ou des
meilleurs producteurs locaux. 

En parfaite harmonie, notre famille travaille main dans la main
pour offrir une expérience culinaire unique. Dans cette même
dynamique, un nouveau projet voit le jour: l’ouverture prochaine
d’un boutique-hôtel, prolongeant notre désir de partager un art
de vivre à la fois familial, élégant et profondément enraciné.
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La famille Antonini

Notre famille, originaire de Rome, est composée de Cinzia et Fabio,
parents passionnés, ainsi que de leurs quatre enfants : 

Ginevra, spécialisée dans l’événementiel de luxe à travers
l’Europe; Edoardo, engagé dans l’élevage de bufflonnes et la
production laitière; Giacomo, talentueux chef de cuisine et
Carolina, architecte. 

En 2014, séduits par la beauté sauvage des Corbières, nous avons
posé nos racines à Pradelles-en-Val, dans le Val de Dagne, pour
rénover ensemble une grande bâtisse chargée d’histoire. 

Autrefois créateurs d’une boutique de vêtements de sport design à
Rome, Cinzia et Fabio ont choisi de changer de vie pour s’installer à
la campagne française. 

Depuis, nous cultivons avec cœur notre héritage italien, que nous
partageons dans nos plats, notre style et notre manière d’accueillir.

Rome



2. Présentation du projet

Après le succès du restaurant Bourdasso, la famille Antonini se lance
dans une nouvelle aventure :

La création d'un boutique hôtel de charme, poursuivant ainsi la
rénovation d’un ancien domaine viticole.

Le projet vise à créer  16 chambres spacieuses et confortables, tout
en préservant l'essence architecturale du bâtiment et en intégrant
des éléments contemporains. 

Le Bourdasso Boutique Hôtel offrira une expérience enrichie par des
espaces bien-être comprenant un spa, un terrain polyvalent, des
cours de yoga et de relaxation, un solarium, un lounge & cocktail bar,
ainsi qu'un jardin pédagogique, botanique et floral. 

Notre objectif est de créer un lieu de convivialité, de partage et
d'harmonie qui reste ancré dans le cœur de nos visiteurs.

BBH
B O U R D A S S O  B O U T I Q U E  H O T E L



Domaine de la Bourdasse



Domaine de la Bourdasse
Le Domaine de la Bourdasse tire son nom de son histoire rurale et de ses
racines occitanes. En occitan, "Bourdasso" est la forme populaire et
chantante de "Bourdasse", dérivée de borda, qui désigne une petite
ferme, une bergerie ou une maison rurale isolée. 

Le suffixe "-asso", fréquent dans les noms de lieux du Sud de la France,
peut indiquer une terre ou un lieu caractérisé par quelque chose, comme
dans garrigasso qui désigne un lieu de garrigue, ou encore constituer un
dérivé affectueux ou diminutif. Ainsi, borda devient bordassa ou
bourdasso, signifiant “le lieu de la petite ferme” ou “la grande ferme”.

Par ailleurs, en occitan comme en ancien français, le verbe "bourdassar"
ou "bordassar" évoque un bruit sourd, un bruissement, parfois associé
aux abeilles, à l’eau ou au vent,  un endroit où ça murmure, où la vie
bruisse doucement.

Ce nom, riche de ces images et de ces sons, reflète parfaitement l’esprit
du domaine : un lieu enraciné dans la tradition, où la nature et la maison
vivent en harmonie, et où l’on ressent le souffle discret de la vie qui
l’anime.

Pradelles en Val
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3. Historique et timeline

MISS ION

À l’entrée de Pradelles-en-Val, entre vignes, garrigue
et ciel immense, le Bourdasso s’ancre comme un
refuge doux au creux des Corbières. Notre mission
est simple et profonde : faire vivre à chacun une
expérience entière, sincère, nourrie par la terre et
par le cœur. De la ferme à la table, nous rêvons d’une
autonomie complète d’ici 2030, une cuisine
enracinée, vivante, faite maison et de saison. Ici,
l’Italie et la France se rencontrent dans un geste, une
assiette, un atelier partagé. 

L’ancienne bâtisse se transforme lentement, sans rien
perdre de son âme : elle reste une maison, un lieu
d’accueil pour les fêtes, les mariages, ou simplement
le repos. Au Bourdasso, on vient goûter la beauté des
choses simples, se laisser bercer par le vent, et
retrouver ce sentiment rare d’être exactement à sa
place.

Création du
restaurant

et de la ferme 

Création de la
société BBH

Ouverture de l’hôtel

Travaux
d’agrandissement

du restaurant 

100% 
production interne

Début des travaux
de rénovation



4. Présentation de l’équipe BBH
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4. Présentation de l’équipe BBH

G I N E V R A  A N T O N I N I  &  M O O D  G I N E V R A

MOODGINEVRA puise ses racines dans l'ambition de créer
quelque chose de véritablement unique et sophistiqué,
transcendant les frontières géographiques. Son engagement
se situe dans une attention méticuleuse aux détails. 
Au cœur de sa philosophie culinaire se trouve l'utilisation de
produits locaux et biologiques, garantissant la plus haute
qualité des ingrédients qui a régulièrement défini le
caractère de ses plats. 
Ginevra supervise personnellement chaque aspect du voyage
culinaire, de la sélection des meilleurs ingrédients à
l'élaboration de recettes et à la réalisation de préparations
élaborées, dans le but de livrer des expériences inégalées aux
précieux invités. Le service, véritable pilier de force, est
orchestré par une équipe dynamique de 12 jeunes individus
impeccablement présentés, chacun incarnant un mélange
parfait de disponibilité et de professionnalisme.



MOOD Ginevra 



4. Présentation de l’équipe BBH

L E S  F R È R E S  A N T O N I N I  A U  B O U R D A S S O

Situé à l'entrée d'un village du Val de Dagne, à seulement 20
minutes de Carcassonne, le Bourdasso profite de
l'environnement pittoresque des Corbières. 

La terrasse offre une vue imprenable sur ces paysages
enchanteurs, créant une atmosphère conviviale et
chaleureuse qui souligne l'expérience culinaire unique du
Bourdasso. 
Que ce soit sur la terrasse ensoleillée ou dans l'ancienne
cave au décor soigné, la cuisine italienne traditionnelle du
Bourdasso propose une variété de plats délicieux. Un menu
souvent renouvelé met en avant des produits locaux et de
saison soigneusement sélectionnés. 

Chaque plat, préparé avec qualité et technique, promet une
expérience gustative toujours fraîche.



Bourdasso



4. Présentation de l’équipe BBH

L A  F E R M E  A N T O N I N I & C O

Au-delà des murs du restaurant, Edoardo élève des
bufflonnes dans une ferme proche du village. Ces animaux
fournissent le lait de qualité utilisé pour la mozzarella du
Bourdasso. La ferme devient ainsi un lieu de rencontre
authentique, où les visiteurs peuvent découvrir les secrets de
la production laitière et déguster des produits fermiers
uniques.

En plus de notre mozzarella di bufala et de sa viande, notre
famille a étendu sa gamme de produits en introduisant
l’élevage de cochons noirs, poules, vaches jersiaises, chèvres
et la vinification de nos raisins depuis 2020. Nous
proposerons donc des visites de cave et des dégustations de
nos vins. Nous visons également à cultiver une grande partie
des légumes servis à nos hôtes.



La ferme pédagogique 



5. Présentation de nos services

ATEL I ERS

dégustation de plats 
de la tradition italienne

expériences et découvertes
de savoirs-faire

création d’un espace
apaisant et respecteux de

son histoire

vente direct de produits séjour dans une maison familiale production interne 
de produit de la ferme 

CUIS INE

BOUT IQUE

DES IGN

FAMILLE FERME



Evènements



Ateliers et Dégustations



Potager & Fleurs



Design d’objets et meubles

ATELIER ANTOLINA
T I M E L E S S  C R A F T



Design d’objets et meubles

ATELIER ANTOLINA
T I M E L E S S  C R A F T
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6. Projet de rénovation 



Les chambres



Espaces communs



Espaces Extérieurs



Espaces Extérieurs



Spa et bien-être
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